
Pilsner
BREWING CERTIFICATE



ALC. ABV

4.6%
IBU

16
EBC

14

Pilsner

Nørrebro Pilsner finder sin inspiration fra det sydtyske, hvor pilsnerøllet er 
fyldigt og maltintensivt med en balanceret bitterhed og en letkrydret 
humlekarakter

MALTS / Pilsner malt 

HOPS / Tradition

UDSEENDE / Lys korngyl-
den, ufiltreret med intens, 
hvid skumkrone

DUFT / Friske kornnoter 
fra malten og et strejf af 
krydret humling 

  

DUFT / Duften er båret af 
karameliseret maltkarakter 
med en tydelig og meget 
fyldig humlearoma med 
frugtighed og et strejf af 
jordbær

SMAG OG MUNDFYLDE / 
Solid, næsten cremet, fylde 
og en markant maltbåren 
smag præget af tørret frugt, 
karamel og en diskret sødme 
med et strejf af frugtige 
humler. Meget balanceret 
bitterhed og en næsten 
kælen, middellang frugtig og 
maltet eftersmag 

SMAG OG MUNDFYLDE / 
Afrundet tør og let smag, 
domineret af maltens milde 
kornnoter og et harmonisk 
strejf af humlet krydring og 
bitterhed, der fortsætter i 
den korte, sprøde eftersmag

FOOD MATCH / Pilsneren er 
en meget alsidig øltype, der 
passer til det meste mad, 
men nok mest lyse og lette 
retter - fisk, skaldyr og 
fjerkræ - smørrebrød, 
burgere, pizza, al krydret 
mad og milde oste

HELHED / En sydtysk 
inspireret sprød pilsner, 
hvor maltens milde 
kornnoter balanceres af  
en harmonisk humlekryd-
ring

Nørrebro Pilsner

100% 
ØKOLOGISK


